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Burger aus Biertreber? 

Zum Bierbrauen wird kurz gekeimtes Gersten-
malz verwendet. Im Brauprozess löst heißes 
Wasser die Stärke aus dem Malz. Der Treber, 
der beim Bierbrauen als Nebenprodukt anfällt, 
ist reich an Ballaststoffen und Proteinen. Der 
Biertreber dient als Hauptzutat für vegane  
Burger-Leibchen und Bällchen von easyVEGAN. 
So wird aus einem Reststoff ein wertvolles  
Lebensmittel! 
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